UNE MAYONNAISE
SANS CASSER
DES (BEUFS

Les vegansont droit & leur
mayonnaise végétale ! Pour
remplacer les ceufs, la Supernaise de
The Good Spoon est confectionnée
a partirde chlorelle, une microalgue.
Cette imitation de mayonnaise,
pionniére en France, saccompagne
desa petite sceur: la N'aionaise, une
version & base d'ail et de fines herbes
pour les plus gourmands. Pratiques,
elles se conservent endehorsdu
réfrigérateur pendant douze mois.
Omnivores, laissez-vous tenter aussi!

CONSIGNE
FAIT SON
GRAND
RETOUR

Pour réduire 'impact
environnemental des
emballages, Carrefour
alancélasolution Loop
avecdes contenants
réutilisables
et consignés.

De nombreuses
marques partenaires
comme Lesieur
ontdéveloppé une
sélection de produits
en version zérodéchet.
Il suffit de rapporter
lesemballages
vides en magasin
etleremboursement
desconsignes via
l'application dédiée
se fait sous sept jours.

Ces ateliers culinaires

qui font ecole -

Lécole comestible, conceptlancé

PRODUCTEURS
A PORTEE DE CLIC

Nogalia propose des produits
fermiers de qualité, bio, sans additif
artificiel, en vente directe du
producteur au consommateur pour
une rémunération plus juste. Avec
les fruits et légumes, les viandes,

les fromages et les conserves, il est
également possible d'acheter

des créations artisanales locales
comme des cosmétiques, des
produits d’hygiéne et des boissons.

d’abord aux Etats-Unis, propose de
sensibiliser les enfants a l'alimentation
aveclamise enplaced’ateliersde
découverte, lacréationde potagers
danslesécoles et lamélioration
desrepasdansles cantines.

Un conceptintelligent pour réconcilier
les enfants avec l'alimentation

et partir & la découverte du compost,
dessemences, dela nutrition,

dela préservation de la biodiversité
etd’une agriculture plussaine.
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